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本报讯（记者 范 娜）为进一步
提升全员反洗钱与案件防控意识，夯
实金融安全运营基础，近日，邮储银行
运城市分行组织开展了案件风险防控
及反洗钱管理专题培训，全行高职高
管、业务骨干及一线员工共计 100 余
人参加了此次培训。

本次培训邀请了行业内资深专家
授课，内容紧密围绕当前反洗钱监管
政策动态、典型洗钱案例解析、客户身
份识别技巧、大额交易与可疑交易报
告规范等核心要点展开。培训过程
中，讲师通过“理论讲解+案例复盘+
互动研讨”的形式，结合近年来金融领
域发生的真实案件，深入剖析了洗钱
及各类金融案件的作案手法、风险隐
患及防控要点，重点强调了一线岗位

在客户准入、业务办理、风险排查等环
节的责任与义务。

在互动交流环节，参训员工围绕
日常工作中遇到的反洗钱疑点难点问
题积极提问，讲师逐一进行细致解答，
现场学习氛围浓厚。大家纷纷表示，
此次培训内容务实、针对性强，不仅系
统梳理了反洗钱与案防知识，更提升
了实际业务操作中的风险识别和处置
能力。

邮储银行负责人在总结发言中强
调，反洗钱与案防工作是金融机构的
生命线，全体员工要以此次培训为契
机，进一步提高思想认识，将所学知识
运用到实际工作中，严格落实各项监
管要求和内部制度，切实做到“知风
险、懂防控、守底线”。

邮储银行运城市分行

筑牢风险防线 守护金融安全

驱车驶上临猗县峨嵋岭，两侧到处
可见苹果树。这片横亘于运城的古老
土地，黄土层深厚，日照充沛，物产丰
饶。除苹果外，在这里，一种被当地人
世代珍视的禽类——峨嵋岭土鸡，正在
这片土地上自在生长。

运 城 大 盘 鸡 、摇 滚 炒 鸡 、香 酥 鸡
等，以峨嵋岭土鸡为主角的美食，变
化万千，贯穿始终，它从黄土坡上走
来，在厨人的匠心与市井的烟火中，演
绎出一场舌尖的涅槃。

今年以来，我市加快推进文商深度
融合，提升和打造“四菜一汤一饼”特色
餐饮系列，峨嵋岭土鸡便是其中菜品之
一。近日，在市、县商务部门工作人员
的陪同下，记者来到临猗县，探索峨嵋
岭土鸡背后的风味密码。

风土孕育 匠心滋养

走进山西晋龙养殖股份有限公司
临猗分公司（以下简称晋龙临猗分公
司），12 层的鸡舍让人眼前一亮。“目前
我们分公司拥有蛋鸡 600 万羽，一期有
16 栋鸡舍，二期有 10 栋，每只鸡平均每
天产一个鸡蛋，一天能产 300 吨鸡蛋，
而且都是机械化收蛋。”晋龙临猗分公
司厂长常慧鹏介绍。

分拣、清洗、喷油、打码……在晋龙
临猗分公司，每一颗鸡蛋都要经过 12
道工序，才能从车间走向市场。富硒
蛋、叶黄素蛋、可生食蛋……其生产销
售的鸡蛋，每公斤价格要比市场上其他
鸡蛋高 0.6 元到 1 元，但依旧受到分销
商和消费者的青睐。

提及背后的原因，优质的蛋鸡是关
键。“你看，这是我们的鸡饲料，包括玉
米、大豆、亚麻籽、辣椒、万寿菊、小麦、
酿酒酵母培养物、芝麻粕、花椒籽，没有
任何添加剂，这样喂养 500 天左右，蛋
鸡才会流向市场，因而肉质紧实，口感
好。”常慧鹏如数家珍。

优质的鸡饲料和 500 天左右的生
长周期，只是造就美味的部分原因。在
晋龙临猗分公司的宣传墙上，一块名为

“ 五 福 善 养 ”的 展 板 吸 引 了 记 者 的 注
意。所谓五福善养，指的是拥有专利均
温通风鸡舍、无抗安全日粮、田园清新
空气、深层纯净饮水和全程科学呵护。

“鸡好蛋才好，所以我们在喂养的
过程中，一直遵循着五福善养的原则。
我们是自动喂料，饲料从饲料厂直接进
入料塔，再进入鸡舍，确保环境安全。
蛋鸡用水也是 24 小时压力恒定供应，
采用的是深井水。此外，每天工作人员
还会对鸡舍的温度进行检查。”常慧鹏
说，“每年晋龙临猗分公司给山西省画
宝刚食品有限公司提供蛋鸡一百万只
左右，除本地外，我们的蛋鸡还远销至
山东、河北、河南等地。”

除晋龙临猗分公司外，在临猗县北
景乡，还有不少规模较小的养殖场，养
殖者们深谙“一方水土养一方鸡”的道
理，部分还沿用山林散养的方式培育，
用当地丰富的自然食谱，使得峨嵋岭土
鸡的风味物质得到前所未有的积累，肌
间脂肪分布均匀，造就了它们紧实而富
有弹性的肉质，酝酿出底层最醇厚的鲜
香。

一鸡百味 江湖争锋

中午 12 点，在盐湖区一家摇滚炒
鸡店内，早已挤满了食客。

“微辣还是五香。”“订过了，一小份
五香的。”

来这里的顾客，大多数都提前在电
话上预订了，“到了饭点，直接过来吃就
行，不然还怕排不上队呢。”家住附近的
王女士说。

据老板霍先生介绍，他家店里的摇
滚炒鸡都是现炒现卖，一锅一炒，收汁
收得好，没有那么多药渣，所以受到欢
迎。“一般而言从早上 9 点开始备菜，到
晚上 9 点结束，一天能卖上百锅。”霍先
生提到。

成品的炒鸡，色泽红亮，鸡肉酥软，
香料的味道是直接而猛烈的，瞬间冲击
味蕾，香辣咸鲜，更有“锅气”。

与讲究爆炒技艺的炒鸡分庭抗礼
的，是经过炖煮的大盘鸡。大盘鸡源自
西北，却在运城扎根、演变，形成了独具
特色的晋南风味。其做法充满了北方
的豪迈气概，精选的鸡肉剁成块，经过
焯水、炒糖色、郫县豆瓣酱调味等工艺
制成酱香浓郁的浇头，搭配土豆块、青

红椒、洋
葱 等 配 料 ，
宽汤慢炖，让土
豆的淀粉质融入汤
中，香料的味道也深深
渗透进每一块鸡肉，使其变
得浓稠醇厚，让人回味无穷。

待热气腾腾的运城大盘鸡被
端上桌，视觉与味觉的冲击同时袭来。
酱色的鸡肉麻辣鲜香，金黄的土豆绵
软，彩椒点缀其间，汤汁红亮诱人。先
吃鸡肉，块大肉厚，入味深透，香辣过
瘾；再品土豆，吸饱了汤汁，入口即化，
是许多食客的心头好。最后，将手工制
就的面条拌入剩余的汤汁中，面条裹挟
着浓汁，堪称整道菜的完美收官。

同样是中午，在绛县一家大盘鸡
店，络绎不绝的食客让老板王珊珊忙得
焦头烂额，“一到饭点，店里的人就一波
接着一波，我们绛县大盘鸡带点甜味，
老少咸宜，而且面条劲道，很多外地人
来了都赞不绝口。”王珊珊说。

在运城大盘鸡的广阔版图内，绛县
大盘鸡可视为一个重要分支。其特色
在于更注重香料的复合运用，辣度相对
温和，但香气更具层次，汤汁往往更为
红亮油润，土豆炖得尤为软糯，形成了
别具一格的地方风味。

除运城大盘鸡和炒鸡外，还有一道
峨嵋岭土鸡造就的美味——北相香酥
鸡。它似乎脱离了浓油赤酱的江湖纷
争，自成一家，展现出另一种烹饪智慧。

香酥鸡，重在“香”与“酥”。其做法

更接近传统的炸制菜品。通常选用嫩
鸡或鸡的特定部位，经过腌制入味后挂
上 糊 ，入 油 锅 炸 至 通 体 金 黄 ，外 皮 酥
脆。这看似简单的过程，实则考验对油
温与火候的精准掌控。

炸好的香酥鸡，外形金黄诱人，香
气扑鼻。用筷子轻敲，外壳发出清脆
的响声。咬下去，“咔嚓”一声，是极
致的酥脆，内里的鸡肉却依然保持了
鲜嫩多汁。它无需依赖厚重的汤汁或
复杂的香料，仅凭本身腌制的底味和
油炸带来的酥香口感，便足以征服食
客。

以运城大盘鸡、摇滚炒鸡、香酥
鸡为代表的风味，展现了峨嵋岭土鸡
其市井、豪放与充满生命力的一面。
它从宴席的端庄处走下，跃入江湖的
沸腾，演化出纷繁的流派与迥异的性
格。

品牌赋能 香飘万里

鸡胗、鸡爪、鸡翅、鸡腿、椒麻鸡、五
香鸡、鲜烧鸡……在山西省画宝刚食品
有限公司，各种各样的产品让人眼花缭
乱。

“ 我
们 的 产 品 都

是用新鲜活鸡加
工 而 成 ，智 能 煮 制 3

个半小时，色泽鲜艳，外
表美观。”山西省画宝刚食品

有限公司副总经理王艳敏笑着介
绍。

几年前，退伍军人侯朋飞与张新
民 由 于 喜 欢 吃 烧 鸡 而 结 缘 画 宝 刚 品
牌，二人多次赴河南考察，“之所以山
西 省 画 宝 刚 食 品 有 限 公 司 能 落 地 运
城，其中一个原因就是稷山是全国有
名的蛋鸡规模化养殖基地，晋龙集团
可 以 提 供 高 质 量 的 蛋 鸡 ， 其 货 源 充
足，蛋鸡生长周期长、肉质筋道。”王
艳敏说。

在王艳敏的带领下，记者来到精捡
车间，只见一只只鸡在经历了机器脱毛
后，又经工人之手，进行二次精拣，保障
每只鸡都是精品，没有鸡毛等异物；在
造型车间，烧鸡被做成元宝形状，并将
竹撑放到鸡肚子里，确保造型美观。“我
们最为出彩的是着色方式，采用非油炸
工艺，既节能环保，又能确保鸡肉的鲜
嫩度，使其颜色微带嫩黄。”王艳敏的语
气十分轻快。

出锅的画宝刚烧鸡，色泽油亮，香
气透骨。无需用力，轻轻一撕，骨肉即
刻分离。入口后，鸡肉丝丝分明，却不
发柴，卤味的醇厚与鸡自身的鲜甜完美
融合，在齿间回荡，余韵绵长。

据王艳敏介绍，山西省画宝刚食品
有限公司有 100 家左右的门店，各个门
店在晚上 8 点前报货，厂区进行订单式
生产，夜间进行煮制，第二天凌晨三四
点发货，确保新鲜。

画宝刚烧鸡，让峨嵋岭土鸡香飘万
里；散落在我市的各家饭店，也把这道
美味带给了更多食客。

“嗞啦啦”，在盐湖区星河广场“盐
韵石饼村・运城名菜楼”招牌菜里，鸡
块刚一下锅，只见热油蹦响。在这里，
峨嵋岭土鸡凭借着鲜香嫩滑的口感，成
功跻身我市“必吃榜”，吸引了不少外地
游客。

“我和朋友来这里旅游，除了必吃
的运城大盘鸡和东湖早市外，我们又
在这家店品尝了峨嵋岭土鸡，果然没
让我们失望。”来自西安的游客刘女士
说。

除了“盐韵石饼村・运城名菜楼”
外，马师水饺、甘美私房菜等多家餐饮
企业也纷纷设立“四菜一汤一饼”展示
档口，推出组合套餐，不仅满足了食客
味蕾，也打响了“四菜一汤一饼”的品牌
知名度。

近年来，运城在提升“四菜一汤一
饼”特色餐饮系列中，遵循市场主导、政
府引导、协会助力、企业参与的多元合
作模式，推进统一标识建设、制定统一
标准规范、开展统一宣传活动……让品
质成为地方美食的核心竞争力。

今 年 4 月 ， 以 “ 传 承 河 东 食 韵
品味地道匠心”为主题的“四菜一汤
一饼”地标美食技能大赛火热开赛，
这不仅是一场美食技艺的精彩比拼，
更是一次河东美食文化的集中展示。
想要河东美食走出运城，香飘万里，
必须在品牌化、产业化上精耕细作。
近年来，我市通过举办节庆、赛事等
形 式 多 样 的 美 食 交 流 活 动 ， 不 仅 让

“四菜一汤一饼”的品质更上层楼，也
让河东味道走向更广阔的天地。

聚 焦聚 焦 打造文商融合旅游热点门户

寻味寻味
“四菜一汤一饼”特色美食品牌

图①图② 山西省画宝刚食品有限公司的车间内，工人们在加工卤鸡。

本栏照片由本报记者 金玉敏 摄

运城大盘鸡运城大盘鸡、、摇滚炒鸡摇滚炒鸡、、香酥鸡……香酥鸡……

““一只鸡一只鸡””的风味密码的风味密码
本报记者本报记者 王新欣王新欣

压题照片 山西晋龙养殖股份有限公
司临猗分公司整齐排列的现代化鸡舍。

在国家大力推进数字经济与实体
经济深度融合、优化营商环境的背景
下，基层税务部门如何精准施策，赋能
企业高质量发展？

近日，芮城县和永济市税务部门
交出了一份亮眼答卷。他们立足本地
实际，一手通过搭建“企企互鉴”平台
激发企业内生动力，一手依托技术驱
动实现业务流程重塑，以务实创新的
服务举措，为企业减负增效、为区域经
济高质量发展注入新动能。

“企企互鉴”打通
财税数字化转型新路径

为响应企业在规模化发展过程中
对财税管理精细化、数字化转型的迫
切需求，近日，国家税务总局芮城县税
务局组织辖内南通星辰合成材料有限
公司芮城分公司与亚宝药业集团股份
有限公司两家重点企业开展财税管理
专题交流，通过搭建“企企互鉴”平台，
推动企业共享实践经验，共同提升财
税管理效能，为区域企业数字化转型
探索可行路径。

随着企业规模扩大和业务复杂程
度提高，财税管理在效率提升、数据准
确性和合规保障等方面面临新挑战。
芮城县税务局在常态化走访调研中发
现，不同行业企业推进财税数字化转
型的方案各具特色，具备交流互鉴的
基础。本次专题交流是税务部门在持
续优化企业服务基础上的重要举措，
旨在通过精准对接企业需求，促进经
验共享与管理提升。

在交流环节，南通星辰公司财务
团队系统演示了自主搭建的报销与保
障共享系统。该平台通过业务流程重
构，将票据上传、费用归类等操作前置
至业务端，实现数据实时采集；后台则
集中进行合规性审核与系统运维，推
动企业财务部门职能从“事前审核”转
向“事后监督与收支执行”。该系统具
备与电子税务局对接的能力，可为纳
税申报提供数据支持，有效提升财税
工作效率并降低差错率。

亚宝药业集团财务负责人结合医
药行业特点，就系统在多业务板块、跨
区域管理中的适用性提出问题，双方
围绕系统架构设计、权限管理、数据安
全等具体环节展开深入讨论。亚宝药
业相关负责人表示，将参考此次交流
成果优化企业正在推进的财务数字化
升级方案。

芮城县税务局的业务骨干针对电
子发票合规使用规范、税前扣除凭证
管理要求、涉税数据安全风险等共性
难点，结合最新政策口径进行解读，并
提供操作建议，引导企业在合规框架
内推进管理创新。

芮城县税务局相关负责人表示，
此次“企企互鉴”活动是优化税收营商
环境、提升服务质效的有益尝试。未
来，税务部门将围绕不同行业、不同规
模市场主体的需求，拓展交流形式，深
化政策辅导，完善服务措施，为企业财
税管理提质增效提供持续支持，助力
县域经济高质量发展。

自然人代开发票
实现“全流程线上办”

近日，扣缴义务人中车永济电机
有限公司在国家税务总局永济市税务
局办税服务厅工作人员辅导下，首次
通过融合场景发起现代服务专家评审
费发票，成功确认开具并顺利完成税
款缴纳，标志着永济市税务局自然人
代开劳务报酬发票开票缴税融合场景
推广工作取得了阶段性成果，开启了
当地自然人劳务报酬代开发票业务

“全流程线上融合、一站式便捷办理”
的新阶段。

此前，自然人代开劳务报酬发票
需经历开票申请、税费计算、线下缴
费、发票领取等多个环节，流程繁琐且
耗时较长。为破解这一痛点，永济市税
务局聚焦纳税人缴费人实际需求，依
托电子税务局平台，打通开票系统与
缴费系统的数据壁垒，优化业务办理
流程，实现全流程一体化办理，进一步
提升代开发票的满意度和获得感。

据了解，自然人代开劳务报酬发
票开票缴税融合场景试点工作启动
后，永济市税务局成立专项工作组，统
筹协调，细化措施，明确分工，确保全
面推进融合场景的顺利落地。在拓展
服务场所上，在税务服务厅设立自然
人代开发票服务窗口，为自然人代开
发票提供全流程服务。在优化代开程
序上，按照现行税收征管规程和政策，
将代开方式由税务窗口代开优化为扣
缴义务人在自然人电子税务局发起、
确认开具，不仅规范了代开业务流程，
也便于自然人自主操作。在压缩证明
资料上，坚持优化服务和风险防控并
重理念，压减不必要的证明材料，对分
次代开业务采取业务合同留存备案
制，避免资料重复提交，让自然人代开
发票更轻松、更简单。在依托信息传输
上，依托山西省电子税务局征纳互动
平台，在线受理自然人代开发票退税
申请，退税资料由税务部门内部流转、
窗口出件，避免让开票人办理退税往
返跑、多头跑，有效降低代开成本。

永济市税务局相关负责人表示，
将持续跟踪试点运行情况，收集纳税
人缴费人在代开发票中的难点困惑，
并进行问题研判，持续改进服务措施，
提升自然人代开发票的办理体验。

芮城“企企互鉴”模式打破了企业
间的信息壁垒，实现了先进管理经验
的共享与扩散；永济“全流程线上办”
则体现了以技术赋能服务、将便利留
给群众的改革导向。这两项举措看似
切入点不同，但核心都指向了“精准服
务”与“效率变革”。他们不仅切实解决
了市场主体在发展中遇到的具体难
题，提升了满意度和获得感，更为探索
基层治理新路径、营造一流营商环境
提供了可复制、可推广的宝贵经验。未
来，随着此类创新实践的持续深化和
拓展，必将进一步激发市场活力，为区
域经济行稳致远奠定更加坚实的基
础。
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