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打造山西省打造山西省旅游旅游热点门户热点门户

闹中取“静”处

炎炎夏日，与亲朋好友相约逛夜市、
吃烧烤、品美食，已成为很多市民的“夏
日标配”。

傍晚时分，位于红旗东街运城宾馆
外的大街上，车来车往、川流不息，西瓜、
樱桃商贩的叫卖声不绝于耳……

待夜幕降临、华灯初上，步入运城宾
馆大门，景象则完全不同了：进大门右转
50米，“晋南人家”台阶下，宽阔平整的空
地上，两排整洁的餐桌一字排开，近30张
餐桌上，几乎座无虚席。餐桌间距两三米
远，互不干扰。暖色调的灯光下，整个夜
市显得尤为雅致……

这里，就是最近随着运城文旅出圈
一起出彩的运城宾馆夜市。

台阶上，肉串、小海鲜、长豆角在烧烤
架上滋滋冒烟，身穿工作服、戴着口屏的宾
馆大厨们，正忙着给烤串翻面、撒料……

“这里环境好，不挤不吵，噪音小。尤
其是停车特方便。”5 月 18 日晚，赵女士
一行5人相约来到运城宾馆夜市。她是在
朋友推荐下第一次来这里与闺蜜小聚，
对这里的环境相当满意，“这是闹市中难
得的一处‘密境’，清净卫生，凉风习习，
大家可以安安静静地聊个天。”

目前，运城宾馆夜市每天从18时营业
至24时，有300余个停车位供顾客免费停
放；30多张不同规格的餐桌，可满足4人、6
人、8人、10人等不同数量的顾客就餐。

值得一提的是，在这个夜市，您可以
随时走上台阶，近距离观看食品制作、餐
具洗消全过程。

“我们采购了油烟净化一体灶，夜市
全部工作人员都统一穿工服、戴工帽手
套；没有预制菜和速冻食品，蔬菜全新
鲜、鱼虾全活的；所有餐具严格按流程消
毒，不套一次性塑料袋；不用隔夜蔬菜，
不用低劣食材。严格的标准，就是希望让
大家在舒适的环境里，吃得干净卫生、安
全放心，把运城宾馆夜市打造成运城夜

市的品牌。”运城宾馆副总经理、夜市负
责人赵泽民说。

“大师”做“小菜”

环境能引客，味道才能留客。
若问运城宾馆夜市的饭菜味道如

何，您不妨先了解一下这里的厨师阵容。
运城宾馆夜市的厨师阵容不可谓不

“豪华”：
20余个等级厨师全是“晋南人家”专

业厨师，白天在宾馆做大餐，晚上在夜市
“烤腰子”，“大师”做“小菜”，是不是有种
大材小用、降维打击的感觉？

运城宾馆夜市整个烹饪区，布置在
“晋南人家”餐厅门口的台阶上，清晰地
划分为烧烤区、凉菜区、热菜区、面点区4
个区域，提供50余种菜品。

烧烤区的大厨，均从网红打卡地山东
淄博学艺归来，从技术、配料、菜品到烧烤
设备等各个方面，全方位学习借鉴，并有
所创新。所以，如果您对山东淄博烧烤心
心念念，来运城宾馆夜市就对了。

面点区，颇具传奇色彩、见过“大世
面”的岳师傅，凭借30多年的“功力”，让

一个个饼子颜值出众、外酥里嫩。
混搭在一起的凉粉饸饹，热气腾腾

的酸辣白菜、孜然炒面，以及“咕嘟嘟”冒
热气儿的排骨砂锅、酥肉砂锅、丸子砂
锅、素砂锅，更是让人们吃出了地道的河
东味儿，唇齿留香。

从淄博“移植”过来的捞汁小海鲜，
浓郁的汤汁恰到好处地浸着泥螺、蛤蜊、
花甲，入口爆汁，余味悠长。

“夜市的消费、星级的质量，这性价
比也太高了！在这里，好吃不贵真不是一
句广告语。下次再来会带上老爸老妈。”
当晚，独自一人过来踩点的李先生是万
荣人，他认为这次体验很成功，以后就是
这里的常客了。

“增值”服务多

与大多夜市扯着嗓子吆喝服务员点
菜不同，在这里，用手机扫描餐桌上的点
餐码，选好便可线上下单。

服务人员接到单子后，立即通过系
统后台将订餐信息分发到各个制作区，
各制作区秒接订单并即刻准备。科技的
加持让整个过程方便快捷。

不一会儿，一道道美食便从不同的
区域新鲜出炉。在这里，您完全不用苦
等，上菜速度之快超乎您的想象。这应该
也算是一种惊喜。

“您好，免费送些小布丁，一人一个，
先凉快凉快！”从刚入座，服务员端着托
盘送“清凉”，到用餐时“先生，这是您要
的冰镇啤酒，我帮您先开一瓶？”“酸汤扯
面来咯，小心烫。”等精细服务，服务员的
贴心，让这个夜市更富人情味儿。

这个夜市的二三十个服务员均为运
城宾馆餐厅专业服务人员，宾馆会定期
对大家进行专业培训，不断提高大家的
业务能力和综合素质，让顾客切实感受
到她们的专业和诚意。

为打造运城夜市品牌，让夜市菜品
更加丰富，让每位顾客能满意而归，运城
宾馆还计划免费为社会上有一技之长的
业内人士设立摊位，不管是摊煎馍、烙大
饼，还是捏面人、炸油糕等，都可以报名，
免费在运城宾馆夜市拥有“一席之地”，
大展身手。

百闻不如一“试”。热烈的夏日已经
来临，您不妨带着亲朋好友亲自去体验
一把！

夜市，从来都不只有一种形式。
作为我市餐饮住宿行业的“老大哥”，建馆50余年的运城宾馆，今年4月12日推出宾馆夜市。

一经推出，便迅速俘获了吃货们的味蕾，深受青睐，“五一”假期更是天天爆满，成为新晋“网红”。
目前，运城宾馆正在以全新的姿态，打造高标准的运城夜市品牌，让本地市民及外地游客吃出

运城味、吃出幸福感、吃出美誉度。
那么，运城宾馆夜市究竟有着怎样的不同？本期，记者带您“探秘”这家“宝藏”夜市。

□记者 李婉玉 见习记者 孔雄/文 记者 朱超逸丁/图

夜幕降临，市区盬街灯火辉煌、人
潮涌动，远远便可感受到那份独特的热
闹与繁华。烧烤、炸串、烤冷面……各色
美食的香味在空气中弥漫，浓浓的“烟
火气”扑面而来，不少摊位前座无虚席，
食客们品尝着美食，商贩也忙得不亦乐
乎（左图），现场叫卖声、音乐声此起彼
伏，这样的夜晚，是属于运城人的浪漫。

“下班后，约上几个朋友聚在一起
聊天、吃饭，是一件非常解压的事，这
里的夜景很不错，这样的生活让人感
到安逸、满足。吹上一阵晚风，品尝几
道特色小吃就能缓解一天的疲惫。”市
民陆女士和朋友手捧着美食在一处摊
位前说。

“今年的‘五一’假期，我们的销售
额再创新高，最近一段时间生意也很

不错，像炸带鱼、炸蘑菇这些美食都很
受食客欢迎，我们一晚上的营业额能
达到 3000 元。”市场马姐香酥鱼摊位
前，不少食客在排队购买，摊主马姐正
忙着“过油”“撒料”。作为一名小摊贩，
她干劲十足，对未来充满了信心。

当然，作为运城美食和旅游的一
张新名片，在盬街除了能够饱口福与
饱眼福外，每晚还能边品尝美食边欣
赏相声表演。

只需一个戏台，两位长袍艺人便
可绘声绘色演绎出生活中的奇趣百
态。一壶好茶，两三杯盏，三两好友，听
一场原汁原味的相声，或许更能在笑
声中释放压力。喝茶、听相声的夜生
活，也有了一种别致的优雅。

“夜市的客流量越来越多了。游客

和市民开开心心坐在这里，边吃饭边观
看节目，是我们提升服务的动力。下一
步，我们将进一步提高演出质量，加大
对商户的专业培训，统一摊位推车，引
进更多特色美食，丰富夜市品牌，增加
客流量。”盬街有关负责人李大战说。

一个多元的夜经济消费市场，不
但要有“烟火气”，更要有“文化味”。如
今，作为一个新潮夜市，盬街已逐渐拓
展到文化、演艺等领域，让市民能够在
夜色中感受城市的历史记忆和青春活
力。相信，如果今后能充分挖掘本地特
色资源，把地域特色和文化内涵结合
起来，夜经济的成长空间还能更进一
步拓宽，给游客和市民带来更多的体
验感。

记者 荆毅萍 见习记者 孔雄

盬街 曲艺美食“混搭” 嗨出“文艺范儿”

逛运城宾馆夜市 体验城市烟火气

▲解腻凉菜

▲美味烧烤▲“深夜食堂”


